


Editorial 

Entre os destaques desta edição, apresentamos o perfil do Diretor de Bar e Restaurante, Cloves Moura Santos (pág. 
4), além da tradicional Receita do Chef (pág. 5), com um dos pratos de maior sucesso do restaurante do Clube. 
As páginas 6 e 7 registram os momentos especiais da Festa dos Namorados, que proporcionou uma noite marcada 
pelo romantismo e música entre os casais associados. Já na página 9 os leitores poderão conferir a cobertura das 
transmissões da Copa do Mundo no CCC.
O esporte também ganha espaço nesta edição. Nas páginas 10 e 11, destacamos o crescimento do tênis de mesa com 
a realização do Torneio Rei & Rainha da Mesa e o sucesso das duas edições do Super 6 Beach Tennis, eventos que 
movimentaram os associados e fortaleceram ainda mais as modalidades esportivas do clube. Encerrando a revista, 
a página 12 apresenta a Programação Social de julho para você aproveitar seus momentos de lazer no Clube.

                                                                                                                                                    Boa leitura!
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Res. do Demonstrativo.................Maio 2026
RECEITA OPERACIONAL BRUTA....................................................................................................................
Receita  Social...........................................................................................................................................................
Receitas Departamento de Esporte............................................................................................................................
Outras Receitas Atividade Operacional.....................................................................................................................
Dedução s/Rec. Operacional.....................................................................................................................................
Receita Locações e Eventos.......................................................................................................................................

(-) DESPESAS OPERACIONAIS.........................................................................................................................

Despesas com Funcionários.....................................................................................................................................
Despesas Gerais.......................................................................................................................................................
Despesas Tributárias................................................................................................................................................
Despesas Bancárias..................................................................................................................................................
Despesas Financeiras...............................................................................................................................................

(-) CUSTOS VENDAS NÃO-OP. .........................................................................................................................

Custo das Mercadorias..............................................................................................................................................
Custo com Funcionários Bar e Restaurante...............................................................................................................

.

= RECEITA LÍQUIDA.........................................................................................................................................

R$ 941.944,64
R$ 817.297,95
R$  102.328,88

R$ 5.754,46
-

R$ 16.563,35

 R$ 879.466,49

R$ 334.993,59
R$ 468.839,92

R$ 34.468,11
 R$ 40.448,94

R$  715,93

 R$ 698.226,33
R$ 420.825,75
R$ 277.400,58

R$ 1.653.503,42

REC. NÃO-OPERACIONAL BRUTA..................................................................................................................
Receita Bar e Restaurante..........................................................................................................................................
Outras Receitas Atividade Não-Operacional.............................................................................................................
Taxa Sobre Boleto.....................................................................................................................................................
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R$  713.173,46
R$ 700.863,16
R$ 12.310,30

R$ 0,00

 R$ -1.614,68

(-) OUTRAS DESPESAS OPERACIONAIS    

Depreciação / Amortização............................ ..............................................................................................................
= RESULT. ATIVIDADES OP. ............................................................................................................................

= RESULT. ATIVIDADES NÃO-OP. ...................................................................................................................
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 R$ 19.069,43

R$ 19.069,43
R$ 41.075,39

 R$ 13.332,45

 R$ 54.407,84

Resumo do Resultado

CUSTOS

DESPESAS

RECEITAS

RESULTADO 
PERÍODO

(-) DESPESAS NÃO DEDUTÍVEIS .....................................................................................................................

Processos Trabalhistas...............................................................................................................................................
Outras Despesas Não Dedutíveis........................................................................................................................................

R$2.333,33
R$ 2.333,33

-

R$ 1.717.795,46

R$ -74.195,98

R$  834.926,81

R$ 957.064,63

R$  674.435,68

R$ 786.667,21

R$ 119.833,17

R$ 1.580.936,06

mar/26 ABR/26

R$ 746.345,35

R$ 888.034,28

R$ 1.636.068,29

R$ 1.688,66

R$ 698.226,33

R$ 900.869,25

R$ 1.653.503,42

R$ 54.407,84

MAI/26
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A Diretoria de Bar & Restaurante do Clube Casca-A Diretoria de Bar & Restaurante do Clube Casca-
tinha promoveu uma série de ações que elevaram o tinha promoveu uma série de ações que elevaram o 
padrão da gastronomia, do atendimento e da infraes-padrão da gastronomia, do atendimento e da infraes-
trutura oferecidos aos associados.trutura oferecidos aos associados.

À frente do setor está o diretor Cloves Moura San-À frente do setor está o diretor Cloves Moura San-
tos, consultor tributário especializado em gestão de tos, consultor tributário especializado em gestão de 
processos, inovação tecnológica e finanças corpora-processos, inovação tecnológica e finanças corpora-
tivas. tivas. 

Com experiência nos setores público e privado e Com experiência nos setores público e privado e 
atuação na gestão de bares e restaurantes, possui tra-atuação na gestão de bares e restaurantes, possui tra-
jetória voltada à gastronomia, eficiência operacional e jetória voltada à gastronomia, eficiência operacional e 
excelência em serviços. excelência em serviços. 

Ao lado dos gerentes Wenderl Batista e Matheus Ao lado dos gerentes Wenderl Batista e Matheus 
Oliveira, do chef Rodrigo Souza e da chefe de salão Oliveira, do chef Rodrigo Souza e da chefe de salão 
Fernanda Carvalho, conduziu importantes avanços Fernanda Carvalho, conduziu importantes avanços 
para o clube.para o clube.

Entre os destaques do ano está o investimento na Entre os destaques do ano está o investimento na 
qualificação profissional da equipe. Os colaboradores qualificação profissional da equipe. Os colaboradores 
participaram de um programa de capacitação coorde-participaram de um programa de capacitação coorde-
nado pela nutricionista Bianca Sodré e pelo chef Ro-nado pela nutricionista Bianca Sodré e pelo chef Ro-

drigo Souza, com treinamentos voltados para saladas, drigo Souza, com treinamentos voltados para saladas, 
carnes, confeitaria e gestão.carnes, confeitaria e gestão.

A modernização dos espaços também marcou o A modernização dos espaços também marcou o 
período. O restaurante iniciou o processo de clima-período. O restaurante iniciou o processo de clima-
tização com a instalação de ares-condicionados, en-tização com a instalação de ares-condicionados, en-
quanto o bar recebeu novo mobiliário, iluminação e quanto o bar recebeu novo mobiliário, iluminação e 
decoração. decoração. 

O deck foi ampliado e ganhou acabamento em gra-O deck foi ampliado e ganhou acabamento em gra-
nito, tornando-se um ambiente ainda mais agradável nito, tornando-se um ambiente ainda mais agradável 
para encontros e confraternizações.para encontros e confraternizações.

A busca por eficiência resultou ainda na implanta-A busca por eficiência resultou ainda na implanta-
ção de totens de autoatendimento, utilização de rádios ção de totens de autoatendimento, utilização de rádios 
comunicadores pela equipe operacional e aquisição comunicadores pela equipe operacional e aquisição 
de novos equipamentos para apoio aos serviços. de novos equipamentos para apoio aos serviços. 

Além disso, o cardápio foi ampliado com novas Além disso, o cardápio foi ampliado com novas 
opções de bebidas, petiscos e pratos, reforçando o opções de bebidas, petiscos e pratos, reforçando o 
compromisso da Diretoria de Bar & Restaurante em compromisso da Diretoria de Bar & Restaurante em 
oferecer atendimento de excelência, conforto e expe-oferecer atendimento de excelência, conforto e expe-
riências cada vez mais completas aos associados do riências cada vez mais completas aos associados do 
Clube Cascatinha.Clube Cascatinha.

Perfil CCC 
         Cloves Moura Santos
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Receita do    

Chef 
             
Escondidinho de Costela com Toque de Gorgonzola
Rendimento: 4 pessoas
Ingredientes:
Costela
• 800 g de costela bovina
• 1 cebola média picada
• 3 dentes de alho picados
• 1 colher (sopa) de azeite
• 50 ml de molho de tomate
• 80 ml do caldo do cozimento da costela
• 1 colher (chá) de chimichurri
• Sal e pimenta-do-reino a gosto
Purê com gorgonzola
• 600 g de batatas
• 1 colher e meia (sopa) de manteiga
• 100 ml de leite quente
• 40 a 50 g de queijo gorgonzola
• 30 g de queijo parmesão ralado
• Sal a gosto
• Uma pitada de noz-moscada
Para gratinar
•100 g de mussarela ralada
•20 g de parmesão ralado

Modo de preparo:
1. Cozinhe a costela na panela de pressão por aproximadamente 50 minutos após pegar pressão, até ficar 

bem macia. Retire os ossos e desfie a carne.
2. Em uma panela, aqueça o azeite, refogue a cebola e, em seguida, o alho. Acrescente a costela desfiada, 

o molho de tomate, o caldo do cozimento e o chimichurri. Ajuste o sal e a pimenta e cozinhe por cerca de 10 
minutos.

3. Cozinhe as batatas até ficarem macias. Escorra, amasse ainda quentes e misture a manteiga e o leite quente 
até formar um purê cremoso. Acrescente o parmesão, o gorgonzola, ajuste o sal e finalize com noz-moscada.

4. Em um refratário, faça uma camada fina de purê, distribua toda a costela e cubra com o restante do purê. 
Finalize com a mussarela e o parmesão.

5. Leve ao forno preaquecido a 200°C por 20 a 25 minutos, ou até dourar.

Dica do Chef: Para um sabor equilibrado, utilize cerca de 40 g de gorgonzola. Assim, o queijo acres-
centa aroma e cremosidade sem tirar o protagonismo da costela.

Dentre os pratos mais pedidos da tradi-
cional Quinta do Chef, um deles se destaca 
pelo equilíbrio de sabores e pela combina-
ção de ingredientes. Nesta edição, o chef 
compartilha a receita para que os associa-
dos consigam produzir um dos maiores su-
cessos da Quinta do Chef e que conquistou 
o paladar dos associados: o Escondidinho 
de Costela com Toque de Gorgonzola.
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O Salão Cristal sediou, no dia 20 de junho, a tradicional Festa dos Namorados do Clube Cascatinha. 
Em um ambiente especialmente decorado com muito carinho pela nossa Comissão Social, os associados 
aproveitaram uma noite marcada por romantismo, confraternização e muita animação. O evento tam-
bém contou com sorteio de brindes, tornando a festa ainda mais especial. A programação musical ficou 
por conta das bandas Sobre as Ondas e Quarto 90, que embalaram a noite com um repertório repleto 
de sucessos que levaram o público à pista de dança. Confira alguns registros!
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O mês de junho foi marcado por importantes 
ações de manutenção, modernização e melhorias 
estruturais promovidas pela Diretoria Executiva do 
Clube Cascatinha. O principal destaque é a conclu-
são do sistema de aquecimento da piscina olímpica, 
que agora conta com aquecedores e capas térmicas, 
proporcionando maior conforto aos associados.

Outra melhoria significativa foi a revitalização da 
pista de skate, que passou por recuperação comple-
ta, nova pintura e adequações estruturais, oferecen-
do mais segurança e qualidade aos praticantes da 
modalidade. O espaço também recebeu ampliação 
da iluminação, garantindo melhores condições de 
uso no período noturno. Todo o projeto de revita-
lização contou com o acompanhamento técnico e a 
colaboração do associado Antônio (Tonhão), cuja 
experiência e dedicação contribuíram para o resul-
tado final da obra.

Também foi realizada a recuperação e pintura do 
piso da quadra polivalente, proporcionando melho-
res condições para a prática esportiva e renovando a 
estrutura utilizada diariamente pelos frequentadores 
do Clube. Nas quadras de beach tennis, foram exe-
cutados serviços de manutenção na arquibancada, 
garantindo mais segurança e conforto ao público e 
aos atletas. Já no Salão Multiuso, houve a correção 
e o redimensionamento das calhas, importante inter-
venção preventiva para a preservação da estrutura 
do espaço.

Outro investimento relevante foi a instalação de 
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uma nova lona na Arena CCC, proporcionando me-
lhores condições para a realização de eventos, ativi-
dades esportivas e ações sociais.

As ações realizadas ao longo do mês reforçam o 
compromisso da Diretoria Executiva em manter o 
Clube constantemente cuidado, moderno e preparado 
para oferecer qualidade, segurança, conforto e bem-
-estar aos associados em todas as áreas do CCC. Além 
de preservar o patrimônio, os investimentos refletem 
o empenho da gestão em promover melhorias contí-
nuas, atendendo às demandas dos associados e valori-
zando cada espaço do Clube.



O Clube Cascatinha viveu momentos de muita animação durante a transmissão dos jogos da fase de grupos 
da Copa do Mundo 2026, principalmente quando quem estava em campo era a Seleção Brasileira. Com um 
telão de 176 polegadas, ambiente preparado para receber os associados e um cardápio especial para a ocasião, 
o espaço se transformou em um verdadeiro ponto de encontro para a torcida verde e amarela. Entre lances 
emocionantes, comemorações e muita confraternização, sócios e familiares compartilharam a paixão pelo 
futebol para ficar eternizado nos momentos criados no clube. No CCC, a corrente pelo hexa continua forte na 
esperança de ver a Seleção Brasileira no topo do mundo novamente.

CLUBE, PAIXÃO ECLUBE, PAIXÃO E  
COPA DO MUNDOCOPA DO MUNDO
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O CCC realizou, no dia 14 de junho, a primeira O CCC realizou, no dia 14 de junho, a primeira 
edição do Torneio Interno Rei & Rainha da Mesa edição do Torneio Interno Rei & Rainha da Mesa 
reunindo associados e alunos da modalidade em reunindo associados e alunos da modalidade em 
uma manhã de disputas. uma manhã de disputas. 

A competição contou com as categorias Juvenil, A competição contou com as categorias Juvenil, 
Adulto, Absoluto e Duplas, premiando os melhores Adulto, Absoluto e Duplas, premiando os melhores 
colocados e coroando Maurílio como o grande Rei colocados e coroando Maurílio como o grande Rei 
da Mesa 2026, após conquistar os títulos das cate-da Mesa 2026, após conquistar os títulos das cate-
gorias Adulto e Absoluto.gorias Adulto e Absoluto.

O torneio representou mais um importante passo O torneio representou mais um importante passo 
no fortalecimento do tênis de mesa dentro do clube, no fortalecimento do tênis de mesa dentro do clube, 
modalidade implantada e incentivada pela atual modalidade implantada e incentivada pela atual 
gestão. O trabalho desenvolvido pela Diretoria de gestão. O trabalho desenvolvido pela Diretoria de 
Esportes, coordenação esportiva e equipe técnica Esportes, coordenação esportiva e equipe técnica 

tem contribuído para o crescimento constante da tem contribuído para o crescimento constante da 
prática entre associados e alunos. “Ver a realiza-prática entre associados e alunos. “Ver a realiza-
ção do primeiro Rei & Rainha da Mesa é motivo ção do primeiro Rei & Rainha da Mesa é motivo 
de grande satisfação. Quando iniciamos o trabalho de grande satisfação. Quando iniciamos o trabalho 
para implantar e fortalecer o tênis de mesa no clu-para implantar e fortalecer o tênis de mesa no clu-
be, sabíamos do potencial da modalidade. Hoje já be, sabíamos do potencial da modalidade. Hoje já 
vemos um número crescente de praticantes, aulas vemos um número crescente de praticantes, aulas 
estruturadas e a realização de um torneio que supe-estruturadas e a realização de um torneio que supe-
rou nossas expectativas. Nosso objetivo é continuar rou nossas expectativas. Nosso objetivo é continuar 
incentivando a participação de associados de todas incentivando a participação de associados de todas 
as idades”, destaca o diretor de Esportes, Marcos as idades”, destaca o diretor de Esportes, Marcos 
Oliveira.Oliveira.

O Cascatinha oferece treinos gratuitos de tênis de O Cascatinha oferece treinos gratuitos de tênis de 
mesa às quartas-feiras, às 19h, oportunidade para mesa às quartas-feiras, às 19h, oportunidade para 
que associados possam conhecer a modalidade, que associados possam conhecer a modalidade, 
aprimorar suas habilidades e participar das ativi-aprimorar suas habilidades e participar das ativi-
dades promovidas pelo Clube. Com o sucesso da dades promovidas pelo Clube. Com o sucesso da 
primeira edição do torneio, a expectativa é ampliar primeira edição do torneio, a expectativa é ampliar 
ainda mais a participação dos praticantes e realizar ainda mais a participação dos praticantes e realizar 
novos eventos, incluindo uma competição aberta no novos eventos, incluindo uma competição aberta no 
segundo semestre.segundo semestre.

Torneio Interno Rei & Rainha reflete
sucesso da nova modalidade no CCC



O Beach Tennis do Clube Cascatinha viveu dois domin-
gos de muita disputa e espírito esportivo com a realização 
das duas edições do Super 6 – Dupla Fixa. O torneio reu-
niu associados nas quadras Ipanema e Copacabana, pro-
movendo partidas equilibradas e um ambiente de confra-
ternização entre os praticantes da modalidade. A primeira 
edição contou com as categorias femininas B/C e C/D, 
enquanto a segunda foi dedicada às categorias masculinas 
B/C e C/D.

Para o Diretor de Esportes, Marcos Oliveira, o sucesso 
das duas etapas demonstra o crescimento da modalidade 
entre os associados. “O Super 6 superou nossas expecta-
tivas, tanto pela qualidade técnica dos jogos quanto pela 
participação dos atletas. Foi muito gratificante ver as qua-
dras cheias, com associados engajados e vivendo momen-
tos de lazer e competição saudável”, destacou. 

A coordenadora de Beach Tennis, Mariana Valle, tam-
bém celebrou o resultado. “Nosso objetivo era proporcio-
nar uma experiência dinâmica, competitiva e acolhedora 
para todos os participantes. ”, afirmou. 

Para a associada Christiane Cumani Moizés (Kiki), que 
participou do Super 6, a experiência foi especial. “Foi um 
evento muito bem organizado, com jogos disputados e um 
clima excelente entre os atletas. Sem dúvida, uma com-
petição que deixa vontade de participar novamente”, co-
mentou.

SUPER 6 MOVIMENTA AS AREIAS DO 
CASCATINHA EM DUAS EDIÇÕES DE SUCESSO
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